
Mayonaise van Zaanse.
Zo goed als huisgemaakt.

Op een bord met eten zijn wij nooit het allerbelangrijkste, want dat zijn jouw creaties.  
En ook al hebben we niet de hoofdrol, we worden wel als eerste gemist als we er niet zijn.  
Wij zijn de ultieme afmaker. Iedereen wil maar één ding: échte mayonaise van Zaanse.  
Want die... is zo goed als huisgemaakt.

Wij zijn trots op onze geschiedenis en het mooie  
familiebedrijf dat Van Wijngaarden nog altijd 
is. Hier maken wij échte mayonaise, met 
een smaak uit duizenden. Dit doen wij al 4 
generaties lang volgens het oorspronkelijke 
recept, met hoogwaardige, natuurlijke 
ingrediënten. De onmiskenbare, volle, romige 
smaak van échte Zaanse mayonaise, is wat ons 
uniek maakt. Als ‘mayonaiseprofessional’ weten 
wij alles over mayonaise en de mogelijkheden 
daarvan.



Mayonaise van Zaanse. 

De keuze van de consument.
Mayonaise van Zaanse is dé nummer 1 mayonaise 
in Nederland. In retail zijn wij marktleider: 1 op de 3 
consumenten kiest voor de volle smaak van échte 
mayonaise. In de out of home branche, verwachten gasten 
het product (mayonaise van Zaanse) dat zij thuis kiezen. 
Onze mayonaise is bekend van de iconische tube (retail), 
maar is ook verkrijgbaar in 10 liter emmer (out of home), 
750 ml knijpfles (retail én out of home) en 30 ml mini  
tube (out of home).

Mayonaise van Zaanse. 

100% Natuurlijk.
Doordat wij in onze mayonaise alleen natuurlijke ingrediënten gebruiken, bevat mayonaise van 
Zaanse tot wel 70% minder suiker dan andere mayonaises. Ten opzichte van fritessaus bevat 
onze mayonaise zelfs tot wel 90% minder suiker. Mayonaise van Zaanse is bovendien gluten-  
en lactosevrij en bevat geen bindmiddelen of stabilisatoren.
Voor de bewuste klant bieden wij ook een verrassend smaakvolle allergeenvrije Veganaise.  
Deze Veganaise van Zaanse is goed te gebruiken als basissaus voor de allergeenvrije kaart. 

Mayonaise van Zaanse.  

Vol gezonde onverzadigde vetzuren.
Met maar liefst bijna 80% olie mogen we mayonaise van Zaanse de échte originele noemen. 
Het hoge (raapzaad-)oliegehalte en de perfecte mix van azijn, mosterd en kruiding, geven onze 
mayonaise het unieke karakter met fris zuurtje. Dit authentieke recept kun je proberen na te 
maken, maar waarom zou je?

A-merk
geen bindmiddelen
en stabilisatoren

glutenvrij

originele receptuur
(80% olie, 6% eigeel)

basis voor iedere keuken lactosevrij

 authentiek recept 100% natuurlijk laag zoutgehalte
(per 100 gr: 0,6 g / concurrentie: 0,9 g)

 unieke, romige structuur rijk aan omega 3 en 6 laag suikergehalte
(per 100 g: 1,2 g / concurrentie 3,5 g)

Mayonaise van Zaanse.
Zo goed als huisgemaakt.



Mayonaises en sauzen van Zaanse.

Compleet assortiment.
In het sauzenschap is volop keuze. Wanneer je kiest voor mayonaise van Zaanse, kies je voor 
premium kwaliteit tegen een eerlijke prijs. Van Wijngaarden biedt een uitgebreide range aan 
kwalitatief hoogwaardige producten voor de professionele keuken. Naast mayonaise van 
Zaanse in 10 liter emmer, top-down doseerfles en iconische minitube, leveren wij een gevarieerd 
assortiment premium mayonaises en sauzen, waarmee je gasten de kwaliteit biedt die zij 
verdienen en waar zij om vragen. Ons complete assortiment maakt het tevens commercieel 
interessant om met ons in gesprek te gaan.

 Emmer 
10 liter

 Top-down fles 
750 ml

 Doseerfles
750 ml

 Mini tube
30 ml

Zaanse mayonaise X X - X

Zaanse veganaise allergeenvrij X X - -
Zaanse fritessaus X - - -
Zaanse basissaus X - - -
Zaanse tomatenketchup X X - X

Zaanse curry ketchup X X - -
Zaanse fijne mosterd - X - -
Zaanse knoflookmayonaise - - X -
Zaanse kerrie mayonaise - - X -
Zaanse truffel mayonaise - - X -
Zaanse mosterd mayonaise - - X -
Zaanse pittige mayonaise - - X -



Mayonaise van Zaanse. 

De voordelen op een rij.
•  Hoogste kwaliteit door originele receptuur en bereiding.
•  De keuze van de consument: 1 op de 3 consumenten kiest voor mayonaise van Zaanse.
•  Marktleider in retail.
•  100% natuurlijke ingrediënten.
•  Volle romige smaak van échte mayonaise.
•  Bijna 80% olie: vol gezonde onverzadigde vetten en bron van omega 3 en 6.
•  Vrij van bindmiddelen en stabilisatoren.
•  Tot 70% minder suiker dan andere mayonaises en tot 90% minder suiker dan in fritessaus.
•  Compleet assortiment.
•  Verpakkingen voor ieder gebruik.
•  Eindeloos veel toepassingen.

Van Wijngaarden BV 
Soldaatweg 3
1521 RK  Wormerveer
Postbus 6
1520 AA  Wormerveer

075-647 6060
info@vanwijngaardenbv.nl
www.zaansemayonaise.nl

 @zaansemayonaise
 @zaansemayo

Mayonaises en sauzen van Zaanse. 

De logische keuze.
•  Jouw gast krijgt dezelfde kwaliteit als thuis.
•  Een sterk merk dat past bij jouw restaurant of

cafetaria.
•  De hoogste kwaliteit mayonaises en sauzen.
•  Een gezonder product en blije klant.
•  Een uitstekende marge.

Mayonaises en sauzen van Zaanse. 

Gewoon bij jouw groothandel.
Wij streven naar optimale beschikbaarheid van onze producten bij de groothandels.  
Heeft jouw groothandel niet het Zaanse product dat jij in je bestellijst wilt opnemen? Geen nood! 
Neem contact op met Dennis de Haan via dennis@vanwijngaardenbv.nl of 06-28163732.
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